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今年のハロウィンはこれで決まり！ 

話題の雪の香プリンに「ハロウィン商品」が登場。 

上越産雪室熟成かぼちゃのプリンが期間限定販売！ 

 

有限会社正香園（代表取締役社長 松木成徹（まつきよしゆき））は同社が運営するプリ

ン専門店「雪の香テラス」で、上越地域で生産され「雪室」で熟成させた「かぼちゃ」を

使った「かぼちゃプリン」を限定販売いたします。販売は「雪の香テラス」と「正香園 上

越店」の二か所のみで、期間は正香園上越店が 10月 25日（水）から、雪の香テラスが 10

月 26 日（木）からで、両店ともに 10 月 31 日（火）のハロウィン当日まで。（期間途中で

も、準備した「雪室かぼちゃ」がなくなり次第終了となります） 

また 10 月 23 日（月）13：30 から 15：00 まで雪の香テラスにて、プレス向けの発表会

を開催いたします。当日は、雪室かぼちゃプリンの写真撮影用にお持ち帰りいただける現

物サンプルや、その場で食べていただける試食をご用意するとともに、「雪室かぼちゃ」を

取り扱っている（株）上越フルーツの草間竜也社長も同席いたしますので、「雪室かぼちゃ」

の特徴などの詳細もご説明が可能です。 

 

■「雪室かぼちゃ」開発背景 
  
「雪室熟成かぼちゃ」は上越市内で栽培された「くりゆたか」という品種を雪室に入れて
熟成。元来、かぼちゃは貯蔵することで、かぼちゃ本来の甘さや一部の栄養素が増加する
ことが分かっています。また、温度や期間など貯蔵の方法で熟成の変化に差が出てきます。
このかぼちゃは「雪室」という安定した低温という空間で貯蔵することで、「糖化」という
変化をより促すことが期待できます。上越で栽培され、上越の雪でおいしくなった「雪室
熟成かぼちゃ」。まさに雪国・上越育ちの美味しさです。 
 
 
 
 
 
 
 
  

 



 

■「雪室熟成かぼちゃ」の特徴 
雪室素材の良さを引き出すことを目的としている雪の香プリンですので、「雪室熟成かぼ

ちゃ」も大変多く贅沢に使用しています。食べた時のかぼちゃ感を大事にするため、通常
よりも荒い番目で濾し、ほっくりとした食感に仕上げました。かぼちゃが持つ自然の甘さ
が特徴で、下のカラメルソースと混ぜると、さらに味に深みが増すように工夫しました。 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
■商品基本情報 
商品名：「雪の香プリン 雪室かぼちゃ味」 
販売価格：３３０円（税抜） 
 
 
■「雪の香テラス」とは 
「雪の香テラス」は、雪室銘茶を製造する正香園が、自社の雪室銘茶をもっと身近な商品
としてお客様に提案すべく、雪室抹茶プリンなどを主力商品として今年 7月にオープンい
たしました。 
天然の冷蔵庫「雪室」を活用した商品は、雪国上越ならではの熟成方法として、様々な企
業が活用、または研究をしている最中です。そんな企業を中心に、産官学連携で「雪室推
進プロジェクト」を組織し、異業種間で情報交換や共同イベントなどを企画し、「雪室商品」
の深化を目指しています。この「雪室推進プロジェクト」は国の地方創生事業にも採択さ
れており、官民一体となって事業を推進しています。 

 
 
 
 
 
 
 
 
雪の香プリンは 
＊雪の香テラス（フルサット内） 
＊正香園上越店（高田本町商店街内） 

 

 

 
  

 



＊サクラプラザ（上越妙高駅構内） 
＊新井道の駅（お土産店くれよん店舗） 
＊ヘヴンズカフェ（ジャスコ アコーレ内）（一部商品） 
＊山本味噌醸造所（イトーヨーカドー エルマール内）（一部商品） 
にてお買い求めいただけます。 
また、弊社 HP から通販でのご注文も受け付けます。 
雪の香テラス 
http://www.yukinoka.com 
 
 
 
 
 
 
 
 
■会社概要 
商号：有限会社 正香園 

責任者：代表取締役社長 松木成徹 
住所：〒941-0056 新潟県糸魚川市一の宮 4－1－6 

ＨＰアドレス：http://www.tea-seikoen.com 

 

店舗名：雪の香テラス 

住所：上越市大和 5－26－1 フルサット内 

℡ 025-520-7801 

HP http://www.yukinoka.com 

Facebook  Instagram  Twitter あり 

 

雪室推進プロジェクト  HP http://yukimuro.jp 

 
■本件についてのお問合わせ先 
【取材・報道等に関するお問い合わせ】                                

担当/松木成徹 TEL: 090-1543-1565  

E-mail: y_matsuki@tea-seikoen.com 

※製造風景や店舗取材についてはお時間など出来る限り対応させて頂きます。 

※視聴者様や読者様へのプレゼントもご相談に応じさせて頂きます。 

※１０月２３日（月）の試食会にご参加いただけることが決まりましたら、事前にメール

で人数と必要なプリン個数をお教えいただければ、あらかじめご用意させていただきます

ので、ご一報いただければ幸いです。 
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